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Salon pro Objectifs D

Atelier : 
Restauration et grande distribution : 

des solutions pour limiter le gaspillage alimentaire

Mardi 20 novembre 2018
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Intervenants :

Sandrine RENAUD : responsable prévention des déchets au SYBERT

Lucien Bédez : directeur du magasin Leader Price à Ecole-Valentin
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Le gaspillage alimentaire en quelques chiffres

Source : « manger mieux, gaspiller moins » ADEME, août 2018 

C’est 10 millions de tonnes de produits par an
soit une valeur commerciale estimée à 16 milliards d’euros
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Contexte réglementaire

� Loi du 11 février 2016 relative à la lutte contre l e gaspillage 
alimentaire

• Réduire de 50% le gaspillage sur l’ensemble de la chaîne 
alimentaire par tous ces acteurs avant 2025*

� Loi Agriculture et alimentation du 2 octobre 2018
• Obligation pour les restaurateurs de fournir des gourmet bag.
• Possibilité étendue à la restauration collective et à l’industrie agro-

alimentaire de faire des dons alimentaires
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Restaurateurs : proposez le gourmet bag

Le gourmet bag est une « marque » pour cette pratique 
déposée par le ministère de l’Agriculture, Alimentation et Forêt.

La marque Gourmet bag n’est pas associée à la mise à disposition de 
contenants, les restaurateurs choisissent librement ceux qu’ils souhaitent 
utiliser.

Perte et gaspillage en restauration traditionnelle 

230 g par personne / repas

Objectifs : contribuer à une limitation du gaspillage alimentaire 

mais avant tout inciter les clients à terminer leur assiette.
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Quels intérêts pour le restaurateur ?  
• Afficher une démarche écologique et éthique valorisante pour son établissement.
• Réaliser des économies en réduisant son volume de biodéchets.
• Augmenter ses ventes grâces aux clients qui ne se restreignent plus au moment de 

commander.
• Se démarquer de la concurrence et fidéliser ses clients en développant une pratique 

novatrice.
• Assurance au niveau de la réglementation sanitaire (note règlementaire)
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Gourmet bag : quels intérêts ?

Quels intérêts pour le client ? 
• Ne pas se restreindre lors de la commande. 
• Ne plus se forcer à finir.
• Ne plus craindre la réaction du serveur. 
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Des outils à votre disposition

Chevalets pour les tables Planche de jeuxNote règlementaire

Boites en carton alimentaire
Guide des bonnes pratiques de 
chefs : Vaincre le gaspillage 
(UMIH, juin 2018)
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Appli-mobile : des solutions pour la grande distribution

Principe : Vendre à prix cassé des produits qui arrivent en date courte.
Pour qui ? Tous types de commerces.
Modalités : publication des produits « date courtes » au jour le jour ou de 
manière récurrente. 
Pas de commission sur les ventes; 10€/mois sans engagement.

Principe : vendre à prix cassé des produits qui arrivent en date courte. 
Pour qui ? Grande surface
Modalités : publication des offres (jusqu’à -70%) au jour le jour.
Pas d’achat via l’application.

Principe : vendre des paniers-surprise en fin de journée.
Pour qui ? Tous type de commerces.
Modalités : publication des paniers disponibles en quelques clics. 
« Too good to go » récupère 15% sur le montant des transactions et reverse 
le reste à l’enseigne.
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- Démarche nationale (en complément des dons à la banque alimentaire)

- 1550 paniers repas sauvés depuis juin 2018

- Panier vendu au client 4€ (valeur entre 12 et 15 €)

- Tous types de produits (viande, légumes, épicerie…) périmés à la date du jour

- Suppression de 2 bacs de 1100 L / semaine

- Les consommateurs payent via l’appli mobile

- 85% du montant des ventes reversés à Leader Price (mensuel)

Témoignage : Lucien Bédez Leader Price Ecole Valentin

Une solution gagnant-gagnant 
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Exemple avec l’appli « Too Good To Go »
UNE SOLUTION GAGNANT-GAGNANT

Témoignage : Lucien Bédez Leader Price Ecole Valentin



11111111

Exemple avec l’appli « Too Good To GGGGo »



12121212

Merci de votre attention

Contacts :

Sandrine RENAUD : responsable prévention des déchets au SYBERT
03 81 87 89 45 
sandrine.renaud@sybert.fr

Lucien Bédez : directeur du magasin Leader Price à Ecole-Valentin
06 06 85 67 01
lucien.bedez@gmail.com


